
APPETITANREGER

cUVÉe naDine rOSÉ SeKT  6,00

Sektgut St. Laurentius , Mosel  0,1 l

FrÜhLingSgeFÜhLe 7,00
Flirt unter Linden

Riesling Sekt, Litschis, Zitronengras,
Granatapfel, Soda

aPeriTiVO iTaLianO 7,00
Abendlichter in Mailand

Aperitivo Rosato, Lillet, Crème de Cassis,
Beeren, Minze, Tonic

FLeiSchBrÜhe                                  6,50
Klassische Rinderessenz, 
kleines Tatar und Eigelb 

ViTeLLO TOnnaTO                          11,00
Rosa gegartes Kalbfleisch 
dünn aufgeschnitten, Thunfisch-Creme, 
Röstbrot, Kapern, Rucola

BeeF TaTar                                       11,50
Tatar vom Rinderfilet,
Sous Vide gegartes Eigelb, Rauke, 
geröstetes Brot, Kapern

carPacciO                                     10,50
Rinderfilet hauchdünn aufgeschnitten,
gegrilltes Focaccia, Pinienkerne, 
Parmesan 

ziegenKÄSe                        9,50
Marinierter Feldsalat, gelbe Beete, 
Walnuss, eingelegte Weintrauben

griLLgarTen 
VOrSPeiSen-VariaTiOn               12,00
Geniessen Sie eine Variation unserer 
Vorspeisen, zum teilen ab 2 Personen
 

pro Person

VORSPEISEN

VEGETARISCH

LB SeMMeLKnÖDeL                           12,50
Pilzragout, Gebackene Austernpilze, 
Petersilie, Preiselbeeren

SÜSSKarTOFFeL (Vegan)                   13,50
Süßkartoffelpüree, Pattison, Pak Choi,
Wasabi, Edamame, Soja-Joghurt-Schaum

LinDenBLaTT-SaLaT                        10,00
Marinierter Blattsalat, Avocado-Creme,
Granatapfel, Rotkraut, Sesam, Edamame, 
Couscous, Gurke, confierte Kirschtomate, 
gepuffter Quinoa

+ gegrillter Steakspieß    8,50

+ gebackener Kürbis     4,00

+ ziegenkäse   7,50

+ gebackene austernpilze      4,00

cheeSe                                                  8,50
160 g Rindfleisch, doppelt Käse,
Tomate, Gurke, rote Zwiebeln, Salat,
Honig-Senf-Mayonnaise, Lindenblatt Sauce

chiLi-cheeSe                                      8,90
160 g Rindfleisch, Jalapeño-Käse-Sauce,
rote Zwiebeln, Salat, Tomate, Chili Chips, 
frische Jalapeños, Lindenblatt-Sauce

BBQ BacOn                                           9,50
160 g Rindfleisch, Grillsauce,
doppelt Käse, doppelt Bacon, 
Tomate, Gurke, Salat, rote Zwiebeln

BiSS inS graS                                       8,90
Mais-Falafel-Patty, Salat
Granatapfelkerne, Tomaten-Mais-Chutney, 
Lindenblatt-Sauce, Soja-Kräuter-Joghurt

BURGER VOM GRILL

+ 0,50    Jalapeños

+ 1,00    Doppelt Käse · Bacon · Spiegelei
              champignons 

+ 3,50    320 gramm statt 160 gramm
               gegrilltes rindfleisch

FLanKen STeaK 200 Gramm                    22,50
Australien, Jack`s Creek, Black Angus

LinDenBLaTTS BUTJerSTÜcK   

ca. 200 Gramm, Medium bei 
Niedertemperatur gegart und gegrillt, 

Backkartoffel mit Sour Creme und Salatbeilage

17,50
  

rinDerFiLeT 200 Gramm                         26,50      
Argentinien, Ojo de Agua, Hereford

enTrecÔTe 300 Gramm                            31,50
Australien, Jack`s Creek, Black Angus   

FLaP MeaT „BaVeTTe“  300 Gramm        37,50
Australien, Jack`s Creek, F1 Wagyu  

rUMPSTeaK Dry Aged, 250 Gramm             26,50
Irland, Jhon Stone, Irisches Weiderind 

KiKOK MaiShÄhnchen                       12,50

STEAKS VOM GRILL

Zu jedem Steak bekommst du von uns 
ein Stück geröstetes Focaccia.

Frag uns gerne, was heute Spezielles auf dem Grill liegt!

Die Karte mit ausführlichen Informationen

findet Ihr auf unserer Webseite

T-BOne                                        9,50 je 100g

Dry Aged Simmentaler 
von Dirk Ludwig  

POrTerhOUSe                         11,00 je 100g

Dry Aged Simmentaler
von Dirk Ludwig 

TOMahaWK                             10,00 je 100g

Dry Aged Simmentaler
von Dirk Ludwig 

STARKE STÜCKE

Klassische Pommes + 1 Dip           3,50

Gebratene Pilze            3,50

Glacierte Möhren             3,50

Marinierter Rotkrautsalat           3,50

Salat mit saisonaler Vinaigrette          3,50

Brotkorb mit 2 Dips           3,50

Geröstetes Foccacia           4,00

Gerösteter Blumenkohl mit Sesam          4,00 

Süßkartoffelpommes + 1 Dip           4,00

Getrüffeltes Kartoffelpüree           4,00

Geröstete Pesto-Kartoffeln           4,00

Gebratener Pak Choi 

mit Edamame und Sesam           4,50

Gebackener Maiskolben mit Honig-Senf-Glasur         4,50

Backkartoffel mit  Lindenblatt Sour Cream         4,50

Lindenblatt-Vital-Mix (Gemüsevariation)         5,00

BEILAGEN

SAUCEN

Lindenblatt-Butter            2,00

Lindenblatt Burger Sauce                 1,00

BBQ-Sauce            1,00

Honig-Senf-Mayonnaise           1,00

Limetten-Mayonnaise           1,00

Trüffel-Mayonnaise           1,00

Aioli             1,00

Lindenblatt Sour Cream           1,00

Normal Scharfe Sauce           1,00

Unnormal Scharfe Sauce           1,50

Chili-Cheese-Sauce           1,50

Avocadocreme            1,50

Chimichurri            1,50

KÜrBiSTraUM                                      8,50
Kürbis-Crème Brûlée, Haselnuss Eis,
karamellisierte Haselnüsse

LB-cheeSecaKe                                  8,50
Orange, Passionsfrucht-Sorbet, 
Quinoa, Weiße Schokolade 

DESSERT

lindenblatt-hannover.de/grillgarten



GIN TONIC 
VARIATIONEN

Fachinger                       0,25 l 2,70 / 0,75 l 5,90

Classic oder Naturell

SOFTDrinKS                          0,3 l 2,90 / 0,5 l 3,90

eSPreSSO    2,20

eSPreSSO MacchiaTO    2,50

eSPreSSO DOPPeLT    3,20 

caFe creMa    2,80 

caPPUccinO    3,00

LaTTe MacchiaTO   3,20 

MiLchKaFFee   3,20 

KALTE GETRÄNKE

HEISSE GETRÄNKE

aSTra UrTYP                      0,3l 3,20 / 0,5 l 4,50

Hamburg, Deutschland

DUcKSTein                         0,3 l 3,50 / 0,5 l 4,70

Lübz, Deutschland

griMBergen DOUBLe                      0,25 l 3,30

Belgien

POreTTi OriginaLe                          0,25 l 3,30

Italien

BrOOKLYn Lager                              0,25 l 4,20

USA

BUDWeiSer     0,33 l 3,20

Pilsener - Tschechien 

hOLSTen     0,33 l 3,20

Pilsener, alkoholfrei - Lübeck

cOrOna eXTra      0,33 l 3,50

Maisbier - Mexiko

FranziSKaner       0,5 l 4,20

Weißbier, hell - München

FranziSKaner       0,5 l 4,20

Weißbier, dunkel - München 

FranziSKaner       0,5 l 4,20

Weißbier, alkoholfrei - München

 

BIERE VOM FASS

FLASCHENBIERE

Die gÄrTnerin rieSLing 2018, Cantzheim, Saar

WeiSSBUrgUnDer  2019, Bassermann Jordan, Pfalz

charDOnnaY VOM KaLKSTein 2019, Neiss , Pfalz 

graUBUrgUnDer FLUSSKieSeL 2019, Joh. Bapt. Schäfer, Nahe 

SPÄTBUrgUnDer rOSÉ 2019, Künstler, Rheingau

PinK rOSÉ 2019, Metzger, Pfalz

          0,15l / 0,75 l
 

           6,70 / 32,00

           6,50 / 29,50

           6,50 / 29,50

           6,90 / 32,00

           6,70 / 32,00

           6,50 / 29,50

           6,50/ 29,50

           6,90 / 32,00

           7,20 / 34,00

OFFENE WEISSWEINE & ROSEWEINE

PriMiTiVO PUgLia 2018, Lucarelli, Appulien, Italien

izaDi crianza 2016, Izadi, Rioja, Spanien

Shiraz Terra BarOSSa 2017, Thorn Clarke, Australien

OFFENE ROTWEINE

graUer BUrgUnDer S 2017                 44,50

Weingut Dr. von Bassermann Jordan, Pfalz   

KaiTUi SaUVignOn BLanc 2018         27,50

Weingut Markus Schneider, Pfalz

WeiSSBUrgUnDer 2018                        32,50

Weingut Van Volxem, Saar

charDOnnaY ihringer                      47,50

WinKLerBerg 2018                                
Weingut Dr.Heger, Baden Württemberg

Sancerre 2017                                       42,50

Domaine Fouassier, Loire, Frankreich

SaBOTeUr 2018                                       44,50
Bot River Luddite Vinyards, Südafrika
  

FLASCHENWEINE WEISS

SangiOVeSe rOSSO 2016                     39,00
Chiara Condello,  
Fiumana di Predappio, Italien

Lagrein                                                   39,00
Lageder, Südtirol

VeTUS BODegaS                                    39,00
Toro, Tinta de Toro, Spanien

PLan B 2018                                             47,50
De Trafford, Stellenbosch, Südafrika
Cabernet Sauvignon, Shiraz, Merlot

SaBOTeUr 2016                                       52,50
Luddite, Südafrika
Shiraz ,Cabernet Sauvignon, 
Cabernet Franc, Mourvèdre

LUDDiTe Shiraz 2015                            74,50
Luddite, Südafrika

FLASCHENWEINE ROTLinDenBLaTT gin TOnic         10,50

London No.1, Jasminteesirup, Limettensaft, 
Orangenzeste, Fever-Tree Indian Tonic

henDricKS rOSe TOnic         10,50

Hendricks Gin, Gurke, Hibiskus, Rosenblätter 
Thomas Henry Tonic

cUcUMBer FreSh          10,50

Cucumberland Hannover Gin, Ingwersirup

Limettensaft, Minze, Dr.Polidoris, 
Cucumber Tonic

SWeeT BerrieS           10,50
MOM Gin, Creme de Mure, Beeren,
Limettensaft, Fever-Tree Indian Tonic 

aQUariUM            10,50

Gin Mare, Lavendelsirup, Zitronensaft,

Rosmarin, Beeren, 
Fever-Tree Mediteranean Tonic

gin & ingWer           10,50

Niemand Hannover Gin, Ingwersirup, 

Rosmarin, Apfel, 
Fever-Tree Mediterranean Tonic


